metodi  sekundarnega  alkoholnega

: é . vrenja v steklenici. Sveza, iskriva,

KMETIJSKA ZADRUGA zﬂpe‘/jivﬂ, Z izrazito fﬂd]’la aromo,
METLIKA ki navdusi s prefinjenim okusom

oplemenitenim z igrivostjo drobnih

¢ meburckov. Prefinjen okus krepkeoa
Rew/ TP finjen okus krepkeg

SR K % Penina,  pridelana  po  klasiéni

telesa, dovrsenost in  skladnost
vinskih sestavin je rezultat zorenja
na kvasovkah. Metlisko penino rose

~ 3 ne uzivamo samo na zacetku raznih
ME T LI SM P EN IM R OSE praznovanj kot aperitiv, ampak lahko

Vinorodni okolis: Bela krajina, Slovenija spijemo koZﬂvafk kar tﬂ@, saj 'Ocvtlm
Sorta: 100% modra frankinja s sadno sveZino, prefinjenostjo ter
Letnik: 2019 deluje mladostno in prijetno pitno.

Virsta vina: rose, subo peneée vino
Alkohol: 12%

Vsebina: 0,75 L
Zorenje: 12 do 18 mesecev na kvasovkah

Videz, aroma in okus

W@ Videz (,S% Aroma é@ Okeus

svetlo rdece éesnjeve  mladostna, oéarajo  svez, prijetno saden,

barve z odtenki nas sadne arome srednjega telesa
breskve Jjagodicevja, z noto
o kruhovi skorji
Sommelier priporoca
E Temperatura
- serviranja
- aperitiv 6-8°C
- jagode
- hladne predjedi
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