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INsi predniki so pred ve¢ kot stotimi leti, 14.

novembra 1909, ustanovili prvo Vinarsko zadrugo
v Metliki.

V' Beli krajini je zasajenih okoli 350 hektarjev
vinogradov na prisojnibh pobocjih Gorjancey, ki
se razprostirajo na nadmorski visini od 200 do
350 metrov. KZ Metlika ima 26 hektarjev novih
lastnih vinogradov z najboljso lego na Vinomerskih
obronkih in v Vidosicih okoli znamenite cerkvice
sv. Ane. Za potrebe kleti odkupujejo grozdje od

svojih Elanov in kooperantov.

DanesjeVinska klet Metlika eden najpomembnejsih
stebrov Kmetijske zadruge Metlika. Mogocna, 108
metrov dolga vinska klet tunelskega tipa, ki je v
celoti pod zemljo, s stalno temperaturo med 12 in
13 stopinj Celzija, labko hrani 3,4 milijona litrov,
letna proizvodnja pa je priblizno 750.000 litrov
vina. Izrednega pomena za razvoj belokranjskega
vinogradnistva  je 1968 leta wvedena nova
blagovna znamka metliske &rnine, s cimer si Vinska
klet Metlika lasti naziv »zibelka« metliske érnine.
Prvo vino vrhunske kakovosti je klet pridelala Ze
leta 1979, in sicer modro frankinjo. Novi mejnik
v slovenskem merilu je Metliska klet postavila leta
1981, ko so v njej kot prvi v Sloveniji iz Zametne
Grnine pridelali vino rosé. Se vedji napredek v




takratnem vinarstou nekdanje drzave se je zgodil,
ko je Vinski kleti Metlika pod vodstvom dr. Julija
Nemaniéa kot prvi v nekdanji drzavi leta 1986
uspelo pridelati ledeno vino. Prvo barikirano vino
mode frankinge je klet pridelala leta 1997, kmalu
zatem, 1999, pa vino subi jagodni izbor. Ni¢
manj pomemben dosezek je bil leta 2000, ko je
klet pridelala svoje prvo penece se vino — metlisko
penino po klasicni Sampanjski metodi. Izrednega
pomena je leta 2008 dosezena posebna oblika
zascite, ko sta Metliska &nina in Belokranjec
pridobila naziv PTP (priznano tradicionalno
poimenovange).

Zlabni sijaj nestetih medalj in priznanj na stenah
ter v vitrinah nase kleti prica o mogocni zgodovini
in velikem navdusenju za pridelavo vibunskih vin
— in vse to premore Vinska kler Metlika.
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VIZIJA VINSKE KLETI METLIKA:

‘/inska klet Metlika je vidna clanica skupine
najkakovostnejsih  slovenskibh  in  evropskih

proizvajalk vina z jasno prepoznavno identiteto
ter blagovnimi znamkami, ki odrazajo znanje,
trud in Zeljo zaposlenib, da ustvarijo najboljse
iz tega, kar labko ponudi moderna tehnologija
pridelave skupaj z izrednimi naravnimi danostmi
in stoletno tradicijo negovanja vina — s tem bo
ponesla ime svojega kraja v Sirni svet.




PTP vino

VINSKA KLET METLIKA

SPRIZNANIM TRADICIONALNIM POIMENOVANJEM

METLISKA CRNINA .
PTP

Metliska  érnina  PIP,  zasiteno vino s priznanim
tradicionalnim  poi njen, je igjemmna rdeca  vrsta

3 zragenimi  nadilnostmi - sort - grogdja, tradicije in
belokranjskega prostora. Pester sestav sort grogdja modra
[frankinja, $ametovka, portngalka in Sentlovrenka je dodami
kamentek v mozaikn visoke kakovost; Metliske Grnine PTP.
Ker je to subo vino, ~ priporoiamo ugivanje ob hrani. Zelo
dobro depolnjuje jedi 3 ragnja in Zara ter i3 divjaiinskega
meesa. Ponudimo ga oblajenega na 13 do 15 stopinj Celzija.

BELOKRANJEC
PTP

Vino s priznanim tradicionalnim poimenovanjem je vrsta
vina, sestavljena i3 visokokakovostnil belih sort grogdja.
Osnovni sorti tega vina sta laski 1igling in kraljevina, ki ju
lepo dopolnjujejo Se belr pinot, chardonnay, sauvignon, rumen:
muskat, zelent silvanec in renski rizling. Najbolje se poda k
belenn mesu, predvsen perntnini in ribany; izredno dobro se
dopolnjuje s hladnimi predjedmi in vegetarijansko kubinjo.
Usivamo ga oblajenega na 10 do 12 stopinj Celzija.



KAKOVOSTNO vino
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MLADO & ROSE VIND
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PORTUGALKA é/

Posebna sorta za posebno vino. Za portugalko je 3nacilno
to, da iredno bitro dogori i3, mladega mosta v mlado vino.
Ze dober mesec po trgatvi vino labko natolimo v steklentce.
Prav zarady prijetnosti sadne arome ter mebkega, gladkega
in polnega okusa stevilni poznavalei portugalko uvrsiajo med
najboljsa mlada rdea vina. Zaradi mladosti vina je najbolje,
da milado portugalko postregento oblajeno na 12 do 14 stopinj
Celzija.

ROSE 0

Neznost, svezina in labkotna polsubost so osnovne lastnosti
vina rosé. Prav to, da je vino pridelano i3 rdelih sort grozdja,
vendar s tebnologijo predelave grozdja belih vin, mn daje
svojevrsten pecat. Zaradi iskrivosti in svegine je rosé najbolje
ugivati v vroiih poletnih dneb. Labko ga zanijemo tudi
kot aperitiv. Zelo pomembno je, da ga postregemo primerno

ohlajenega, najbolje med 8 in 9 stopiny Celzija.



VRHUNSKO vino
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ROECE VIND

MODRA FRANKINJA .
PRESTIGE

Najkatkovostnejsa ned rdecimi vinskimi sortanii v Beli krajini

Je modra frankinja. Skrbno odbrano grozdje v vinogradu in
zanesljiv tebnoloski postopek predelave grogdja dajeta vinu
vrhunsko kakovost. Dodatno dvanajstmeseino Zorenje vina
v novih 225-litrskib sodih i3 francoskega brasta obogati
kraljestvo arom in okusa. Zaradi dolgega 3orenja v sodn
in steklentci je pomembno, da ima postrezeno vino pravilno
temperaturo, najbolje med 16 in 18 stopiny Celzzja.

MODRA FRANKIN]JA @

Vibunsko kakovost modre frankinje zagotavijata predvsem
skrbno iZbrana lega pridelave grozdja 3 odbiro grozdja pri
trgatvi in skrben tehnoloski postopek od grogdja do vina. Tako
obranimo vse, kar je dala narava, bkrati pa gplementtimo
kakovost vina. Ponenbno je, da vino vsaj leto dni dozoreva
v velikil) hrastovih sodib. Steklenice hranimo v temnen in
bladnejsem prostorn. Vibunsko kakovost modre frankinge
ponudinmo ogreto na 16 do 18 stopinj Celzja.



VRHUNSKO vino
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BELO VIND

: Am:
A _m
-y
—

SALVIGHON

MUSKAT
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RUMENI MUSKAT

Visoko aromatitna vinska sorta grozdia je prav v Beli
krajini nasla svojo drugo domovino. Prav na belokranjskib
grih grozdje rumenega muskata obranja prijetno sortno
gnaciino cvetico ter prav tako muskatno bogat in harmonicen
okus. Prav taksne lastnosti ima tud vino — igrazito sortno
prepognavna aroma in prijeten muskatno poudarjen okus.
Rumeni muskat postregemo primerno oblajen, najbolje nred
11 in 13 stopinj Celzigja.

SAUVIGNON @

Sorto sanvignon imensgjemo tuds ynskatni silvanec. Ze ime
vina nam pove, da ima muskatne lastnosti. Bogastvo arome
sanvignona Je Zelo veliko, a tudi raznovrstno. Malokdaj
imamo  prilognost okusiti - svojevrsten sanvignon 13 Bele
krajine, ato se pustino prijetno presenetiti in uzivajmo ob
kozarcu tega vina. Tako kot vsa bela suha vina iz Bele krajine
tudz sanvignon postregemo primerno oblajen, najbolje na 10 do

12 stopiny Celzzja.
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VRHUNSKO in KAKOVOSTNO vino

BELO VIND
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CHARDONNAY .

Chardonnay je visokokakovostna bela vinska sorta, ki je tudi
v Beli krajini nasla svoj prostor. Milo podnebje in skrbno
odbrano grozdje v vinogradu sta odlicno iZhodiste za visoko
kakovost vina. I3ragenost sorinib karakteristik tako v
vonju kakor tudi v okusu je Zelo visoka. Bogat, harmonicen
in sub okus vina daje veliko moinosti ga kombinacije tudi v
kulinaricni ponudbi. Pomenbno je, da vino ngivamo primerno
oblajeno, najbolje med 10 in 12 stopinj Celzija.

MOTTLING

Ta posebna polsuba zvrst vina je dobila ime po starodavnem
imenu 3a mesto Metlika, ki se je nekdaj inrenovala Mottling.
V'ino je pripravijeno po posebnem postopku iz stirih belih sort
grozdja, in sicer sanvignon, laski rizling, kraljevina in runeni
muskat. Beli Mottling navdusuje s svojo rumeno zeleno bravo
in prijetninii sadnimi aroman, ki spominjajo na_jabolka,
bruske in breskve ter lepo gaokroujeo okus nepovretega
sladkorja. V'ino odlicno dopolnjuje jedi iz, perutnine, teletine,
ribje jedr, Zelenjavo na Zaru in svese sire. Ponudimo ga
oblajenega na 10 do 12 ° C.



METLISKE penine
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VRHUNSKO IN KAKOVOSTNO PENECE VINO

METLISKA PENINA .

LELO SUHA. POLSURA
Metliska  penina  je penece  vino, pridelano  po
tradicionalni klasicni metodi sefundarnega alkoholnega
vrenja v steklenici. Osnovno vino je pridelano i3 sort
chardonnay in beli pinot. Harmonija med vonjem in
oksont je popolna. Izbirate labko nied suho in polsiho
belo metlisko penino.

ROSE

Metliska penina rosé je penece polsubo vino v katerem
ragmerje sort modya frankinja in nodri pinot Jagotavla
prijetnost aromee in bogastvo okusa.

CRNABELOKRANJKA

Crna Belokranka je rdeia suba penina 3 izrazito
prikupno sadno cvetico, ki je odraz osnovnega vina
Metliske érnine PTP.

MUSKATNA

Polsuba penina pridelana i3 rumenega muskata je
pogosta izbira ljubiteljev slajsih, aromaticnib, trendnib
penin.

Penino postrezento oblajeno na 6 do 8 stopinj Celzija.



KOLEDNIK vino
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POZNA TRCATEV. IZBOR & JAGODNI 17BOR

POZNA TROATEV

Pri pridelavi predikatnega vina pogme trgatve mora grozdje
na trti dogorevati elo dolgo, da dosegento visoko sladkorno
stopnjo in da grozdne jagode napade plenenita plesen. Pri vinib
pozne Irgatve dogivimo iZredno harmonijo med alkobolom,
kislinani in ostankom nepovretega sladkorja. Bogastvo okusa
in arome iredno lepo depolnjujejo  nacilnosti- prezrelega
grozdja in labtne gnilobe.

|ZB0R

Ze beseda izbor nam pove, da v éasu trgatve izbiramo —
odbiramo. Trgatev grozdja za vino izbor se opravija dokay
pozno, saj grozdje trgamo 40 do 50 dni po redni trgatui.
Posebej odbiramo posamezne grozde ali samo dele grozdov.
Karakter sorte se v taksnibh vinih zakrije 3, lastnostm, ki so
postedica dolgotrajnega dozorevanja grozdja, harmonija vonja
in okusa pa je popolna.

JAGODNT1ZBOR

Le v izjemno lepi jeseni na prezrelem grozdjn odberemo
samo posamezne grozdne jagode. Visoka stopnja sladkorja,
prezrelost grozdnih jagod in prisomost Zlabtne gnilobe so
argument in agotovilo a igjenmo  harmonicno in polno
vino. Vony po medu in zapecenem grozdju ter sladek okus po
prezrelem grozdju so osnovie nadilnosti vina jagodni izbor.
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KOLEDNIK vino

LEDEND & SUHI JACODNI IZBOR

LEDEND VIND

Ce 3 obiranjem grozdja pocakamo tako dolgs, da to na i
gz, labko pridelamo tudi ledeno vino. Da bi voda v
grozdni jagodz dovolj pomrznila, mora grozdje na trii docakati
vsaj 1ri dni 3 najnigjo jutranjo temperaturo med -5 in -7 stopij
Celzija. Cez dan se temperatura ne sme dvigniti nad nic
stopinj Celzija. Ko grozdje tako zmrnjeno potrgamo, dobino
izreden naravio koncentriran most, i3, katerega po konianen:
alkoholnen vrenju pridelamo ledeno vino. Prav v 1 inski kleti
Metlikea je bilo davnega leta 1986 pridelano prvo ledeno vino v
nekdanji Jugoslaviji. Ponentbno je, da ga ponudimo oblajenega
nal0do12°C.

Ill'
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SUHI JACODNI 1ZBOR it \Z/ @&

Samo v igjenmo redkib vinskib letih_je mogoce pridelati subi
Jagodni iZbor. Grozdje mora na Irti dozorevati tako dolgo,
da se jagode zacngjo susiti. Zaradi izblapevanja vode grozdne
Jagode 1zg1bljajo obliko in teo, koncentracija sladkorja pa hitro
narasta. Za vino subega jagodnega izbora je Znaiilno, da ima
izjenmno visoko vsebnost sladkoryja, vonj po prezrelent in od sonca
gpecenen grozdju ter bogat harmonicen in poln medeni okus.
Pomentbno je, da ga ponudinz oblajenega na 10 do 12 ° C.




LINTJA 1909
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VRHUNSKO VIND

CHARDONNAY
PRESTIGE

Chardonnay Prestige je prvi, ki je zacel zgodbo vrbunskib
vin lingje 1909. Pridelan je iz izbranil grozdnib jagod iz
najboljse, s soncem obsijane lege v 1 idosziih. Enoletno gorenje
na drogeh v novib barik sodikib nin daje izjenino eleganco.
Vonj je kompleksen, srednje poudarjen, 3 Zrelimi zaznavani
v ospredju, najdemo Se med, masly, nekoliko po pragenen.
V7 ustih je subo, kisline unirjene, Rrepkega telesa, 3 lepin
sadnim nabojent v ustih.

Avromo obogati nota lesnika in krubove skorje. Okus je bogat,
kremast 3 dolgin odbodom. 'V 'ino odlicno dopolnjuje jedi ribje
Jeds, testenine in orjene sire. Ponudino ga oblajenega na 10

do12°C.



AROMATTZIRANO vino
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POET

Duaifiend PAKET worik

POET
ROMANTIC

Sladko  aromatizirano vino na osnovi modre frankinge je
pripraviieno na osnovi hisiega recepta, 3 dodanini naravnini
sadninii aromanii in slajeno . grozdnine niostom. Barva je
rubinasto rdeca, vornj pa spominja na relo rdece sadje. Bogat
okus Poeta nas olara s svejo mebkobo in prijetno sadnostjo.

Ponudimo ga & raznim sladicam i gozdnib sadegey, shv in
jagod. Postrezento ga oblajenesa na 10 °C.
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STARI vinjak

MATHIA DE LUCA
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ysor MATHIA DE LUCA
/ Stari vinjak Mathia de Luca nosi ime metliskega mesiana
e in legendarnega trgovea 3 vinom i3, sredine 16. stoletja. V'ino
H ﬁ.‘_-.-.l-‘“‘"' 13 i3branega grozdja, destilacija v kolonskem kotlu in pet let
v R Lol gorenja v 225-litrnih brastovih barrique sodikib odragajo
eleganco in prefinjenost fega vinskega destilata. Preplet vonjev
/ in okusoy, ki spominjajo na marelice, sube fige, skve, zrelo

tropsko sadje, rozine, vaniljo, karamelo, ter pikanten in dolg
/ iztek, odlikujejo njegovo vrbunsko kakovost in edinstven
Rpacy.

Stari vinjak Mathia de 1.uca je najbolje postreli v kristalnib
kozarcih v obliki tnljpana, na sobni temperature.
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Od leta 1968
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CBE 68
8330 Metlika, Slovenija

Tel.: 07/363 70 50 (vinska klet)
07/363 70 00 (tajnistvo)

E-mail: vinska. klet@kz-metlika.si
www.kletmetlika.si
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